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TOP DÉPART :  
2025 DÉMARRE !
Chères Clientes, Chers Clients, 

2024 vient juste de s’ache-
ver... Il ne nous reste donc plus 
qu’à vous souhaiter une excel-
lente nouvelle année. Difficile 
aujourd’hui de prédire ce qu’il 
se passera tant ces derniers 
temps nous ont réservé bien des 
surprises... ! 

Deux choses sont certaines et 
invariables : notre engagement 
pour notre métier et notre soif 
de passer ces douze prochains 
mois à vos côtés. Vous pour-
rez toujours compter sur notre 
accompagnement, quels que 
soient les circonstances et les 
aléas. 

D’ailleurs, pour commencer l’an-
née du bon pied (et peut-être 
compenser les excès de la fin 
d’année !), que pensez-vous de 

mettre le sans alcool à l’honneur 
sur vos cartes ? Nous le savons, 
le Dry January gagne en puis-
sance et devient peu à peu une 
véritable tendance. Nombre de 
consommateurs réduisent voire 
stoppent leur consommation 
d’alcool pendant tout le mois 
de janvier. C’est le moment où 
jamais d’enrichir votre offre 
de softs : mocktails, petits jus, 
bières 0°, limonades, sodas, 
lattes et chocolats... Vous avez 
l’embarras du choix pour réin-
venter votre offre en version 
consommation responsable !

Bon début d’année à tous et à 
très vite.

So
m

m
ai

re

21 Ronde Nocturne   
Le Grand Bornand
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Qui es-tu ?
Marié, 3 enfants et 2 petits enfants.
Cela fait 38 ans que j’exerce dans la distribution CHR au sein de la Société 
Caves du Mont.

Raconte-nous ton quotidien chez Caves du Mont.
J’encadre l’ensemble de l’équipe commerciale (Cheffe des ventes, commer-
ciaux et télévendeuses).
J’entretien la relation client, organise la politique commerciale et gère les 
relations avec nos partenaires et fournisseurs industriels

Quelles sont tes passions dans la vie de tous les jours  
Batteur dans un groupe de rock, je pratique également le ski et la randon-
née en montagne.
J’aime beaucoup voyager, découvrir la France et le monde.

CAVES DU MONT en 3 mots 
Professionnalisme | Fidélité | Convivialité

 PORTRAIT 

MÉTIER À L’HONNEUR
DIRECTEUR 

COMMERCIAL 

Le Directeur Commercial définit, coordonne et stimule l’action de l’équipe 
commerciale pour développer l’activité de l’entreprise. Il accompagne son équipe, 
participe activement au développement commercial et à la satisfaction du client en 
exerçant un pilotage étroit de l’activité.

Jean François

Agenda

Collaborateur

Cite nous :

Une boisson :  Le vin

Une activité :  La musique

Un endroit où tu aimes aller :  Au Canada

Une musique préférée :  Great Balls of Fire de Jerry Lee Levis

JANVIER

FÉVRIER

DIRECTEUR COMMERCIAL
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 PORTRAIT 

NOTRE HISTOIRE
Situé au cœur de Chénas, la Cave de Château de 
Chénas était autrefois appelée « Fief du Chas-
signol  » au XVIIe siècle, et appartenait à une 
famille noble. De l’ancien château subsiste l’im-
pressionnante cave voutée de 560m² et de 56m de 
long. C’est l’une des plus grandes caves du beau-
jolais avec une capacité de stockage de 900hl, 
soit environ 120 000 bouteilles. Le Château a été 
construit plus tard, en 1821, par la famille de la 
Hante (amis proches du célèbre poète français 
Lamartine), sous inspiration de l’architecture des 
villas romaines.

En 1934, un groupe de vignerons de la région 
achète le domaine et crée la Coopérative avec 
5ha de vignes à l’époque. Aujourd’hui, 80 vigne-
rons participent toujours à ce projet, avec 180 ha 
de vignes réparties dans les prestigieux crus du 
Beaujolais. Depuis, la Cave du Château de Ché-
nas a gardé son héritage et propose des vins de 
propriété qualitatifs, à la fois expressif et excep-
tionnels.

NOTRE CAVE
La vinification traditionnelle du Beaujolais est 
unique et emblématique dans la région. Elle 
consiste en une macération  semi-carbonique. 
Les grappes sont vendangées à la main puis 

mises en cuve en grappe entière sans égrappage 
afin de préserver l’intégrité des baies, ce qui libère 
couleur et tanins. Dans le beaujolais , la cuve n’est 
pas hermétiquement fermée une fois remplie. Les 
Vignerons laissent la fermentation se dérouler 
naturellement sans ajout de gaz carbonique.

BEAUJOLAIS
Le climat est tempéré (moyenne de 11,3°) avec une 
grande différence de température entre l ’été et 
l’hiver. Les collines du Haut-Beaujolais, dont le 
point culminant est à 1000 m, abrite les vignes 
tandis que la Saône joue un rôle de régulateur 
lorsque que les températures sont élevées. Les 
vents d’ouest dominants assèchent les versants 
ouest  et réchauffent l’atmosphère lorsqu’ils des-
cendent sur les versants est. 

Les coteaux (jusqu’à 60%), orientés principale-
ment à l’est et au sud, bénéficient d’un ensoleil-
lement et d’une luminosité optimum.

Les 2 cépages principaux sont : 98% Gamay (plus 
grande région de Gamay au monde) et 2% Char-
donnay.

Cave Du Château De Chénas

1276  
AOC Fleurie
Cœur de granit
Cave du Château 
de Chénas
75cl

1277  
AOC Juliénas

Cœur de granit
Cave du Château 

de Chénas
75cl

8620  
AOP Beaujolais
La rose Pourpre
75cl

11+1

11+1

11+1

Les équipes commerciales de Hybord et Caves du Mont ont eu l’opportunité de découvrir le vignoble du 
Château de Chénas lors d’une visite exceptionnelle. Au cœur de ce domaine viticole réputé, ils ont pu en 
apprendre davantage sur les méthodes de culture et de vinification qui font la renommée de ce terroir unique. 
Accompagnés d’un vigneron passionné, ils ont exploré les vignes. Ce moment de convivialité et de décou-
verte a non seulement renforcé les liens au sein de l’équipe, mais a aussi offert une véritable immersion dans 
l’art de la viticulture.
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 NOUVEAUTÉS 

1487 
Cidre Bio  
clémentine  
passion  
citron
Mama Fruita
33cl VP

1483  The Noir - myrtille, poire
1480  The Noir - sapin
1482  The Vert & Blanc - citron, menthe, zeste d’orange
1485  Tisane Du Randonneur - génépi, tilleul, fleur d’oranger
1484  Tisane Retour De Piste - poire, pomme, framboise, papaye, hibiscus
1486  Tisane Veillée Montagnard - pomme, plantes, citronnelle, vanille, miel

Boîte 20 sachets

6381  
Crodino
17,5cl VP

1488 
Cidre Sistr Brut 
Cuvée Manon
75cl VC   

1490 
Cidre Sistr Brut 
Cuvee Manon
30L

1489 
Cidre Sistr Doux 
Cuvée Elise
75cl VC 

5+1 
 EN JANVIER

 EXISTE EN FÛT 

SANS ALCOOL

0.0°

Dans La Limite De 20+4 Par Etablissement

1501 
Whisky Bellevoye 
Blanc 40°
70cl VP

1502 
Whisky Bellevoye 
Bleu 40°
70cl VP

1499 
Whisky Bellevoye 
Rouge 43°
70cl VP

1506 
Gin Acrobate Bio 
44°
70cl VP

1503 
Rhum Embargo 
Anejo Blanco 40°
70cl VP

 EXISTE 

 EN BIB 4,5L 

 EXISTE 

 EN BIB 4,5L 

1504

1505

5+1 
 EN FÉVRIER

OFFRE DE LANCEMENT
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EN JANVIER

 

 

MOMENTS 
DE DÉGUSTATION 

Grain de Glace est le compagnon idéal pour 
accompagner vos repas festifs ou simplement 
pour se détendre au coin du feu ou sur les 
terrasses des pistes de ski. Servi frais à 10 
degrés, Grain de Glace est conseillé à l’apéritif 
ou pour accompagner des plats d’une grande 
diversité : huîtres charnues et iodées, plateaux 
de coquillages, sushis, crevettes de 
Madagascar, saumon gravelax mais aussi des 
plats épicés. 

LE SEUL ROSÉ VINIFIÉ 
POUR ÊTRE CONSOMMÉ EN HIVER : 

Sélection parcellaire de grands terroirs de 
Provence 
Vendanges nocturnes pour préserver la 
fraicheur des raisins 
Sélection des jus à goutte et fermentation 
alcoolique à faible température 

OSEZ BOIRE DU ROSÉ EN HIVER 
 

GRAIN DE GLACE APPORTE UNE TOUCHE DE FRAÎCHEUR ET DE 
LÉGÈRETÉ MÊME PENDANT LES MOIS LES PLUS FROIDS 

VINS

5  
194 
Alsace
Gewurtztraminer
Tradition 
Domaine  
Kuentz-Bas  
75cl

1  
1381 
Champagne 
Devaux 
Grande Réserve 
75cl

La Maison KUENTZ-BAS est ar-
dente défenseuse et promotrice 
de la viticulture alsacienne. Les 
vignes sont cultivées en biodyna-
mie depuis 2004, dans le respect 
de leurs spécificités et de la nature, 
souveraine en terme de qualité. Cet 
engagement a été pris pour resti-
tuer avec générosité et justesse la 

haute expression des terroirs de 
l’Eichberg et du Pfersigberg. Les 
vins sont élevés dans des foudres 
de chêne plus que centenaires qui 
permettent une micro-oxygénation 
parfaite, ou en cuves inox pour pré-
server le fruit, selon les sélections.

La Grande Réserve présente une 
couleur jaune doré.

Le nez rappelle des arômes flo-
raux associés à des notes fruitées 
telles que la pêche, l’abricot…

En bouche, finesse et présence 
s’expriment en chœur. Ce cham-
pagne évolue vers davantage 
de complexité et sur une finale 
friande et des notes de mirabelle.

Arômes clés
fruits mûrs, pêche blanche,  
mirabelle.

5  
192 
Alsace
Riesling
Tradition
Domaine  
Kuentz-Bas  
75cl

11+1 11+1
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  Verre consigné

EN JANVIER
VINS

10  
791
AOP Corbières,  
Château de Luc,  
Caves Languedoc 
Roussillon
75cl

11  
740705
AOC Gigondas,  
La Gille,  
Perrin & Fils SA
75cl

3  
748013
AOP Vire Clesse,  
Verizet Quintaine 2022,  
La Compagnie 
de Burgondie
75cl

10  
74652
AOP Picpoul de Pinet,  
Mouginels,  
Caves Languedoc 
Roussillon
75cl

10  
1434 
IGP Oc 
Réserve Mourvedre 
Domaine  
Paul Mas
75cl

10+2

10+2

10+210+2

10  
741914 
IGP Oc 
Chardonnay Blanc 
Domaine  
Paul Mas
75cl

10  
741903 
IGP Oc 
Malbec Rouge
Domaine  
Paul Mas
75cl

10  
741901 
IGP Oc 
Rouge Syrah Viognier 
Domaine  
Paul Mas
75cl

11+1 11+1

11+1

11+1

11

2

1

6

9 10 12

13

8

43

7

5 1  Champagne
2  Vallée de la Loire
3  Bourgogne

4  Jura
5  Alsace
6  Bordeaux

7  Beaujolais
8  Savoie
9  Sud-Ouest

10  Languedoc Roussillon
11  Vallée du Rhône
12  Provence

13  Corse
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EN JANVIER

3033
Cidre Brut Bolée 
Armorique 6°
75cl x 6 VP 

CIDRES
PA

NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

3048
Cidre Doux 

VDR 2°
33cl x 24 VC 

3025
Cidre brut 
cru breton 
VDR 4,5°
75cl x 12 VC 

3026
Cidre doux 
cru breton 
VDR 2°
75cl x 12 VC 

749659
Cidre Doux 
Bolée Armorique 
2,5° 
27.5cl x 18 VP 

749674
Cidre Brut 

Bolée Armorique 
5° 

27.5cl x 18 VP 

3041
Cidre Brut 
VDR 5,5°
33cl x 24 VC 

3+1

3+1

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

1487 
Mama Fruita  
2,5°
33cl x 12 VP 

1488 
Cidre Brut 
cuvée Manon 
4,5°  
75 cl VC 

1489 
Cidre Doux 
cuvée Elise 

2° 
75 cl VC 

5+1
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EN JANVIER

3 CAISSES  
D’EVIAN 50CL VC 

ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE BADOIT 

50CL VC OFFERTE

3 CAISSES  
DE PERRIER 33CL VC  

ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE PERRIER 

FINES BULLES 
1L VC OFFERTE

3 CAISSES  
D’EVIAN 1L VC  

ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE BADOIT 

1L VC OFFERTE

EAUX

1050
Badoit Verte
100cl x 12 VC 

1040
Evian
100cl x 12 VC 

1170
Badoit Verte
50cl x 20 VC 

1160
Evian
50cl x 20 VC 

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

1219 
Badoit Rouge
33cl x 20 VP 

1243 
Evian

33cl x 20 VP 
1241 
Perrier fines bulles
100cl x 12 VC 

6134
Perrier
33cl x24 VC 

BIÈRES

3+13+13+1

3+1 18+6

2663
1664 
0,0°
33cl x 12 VP 

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

2454
Tourtel 
Twist 
Citron
27,5cl x 12 VP 

747578
Brooklyn 
Special Effect
IPA 0.4°
33cl x 24 VP 

0.0°

SANS ALCOOL

1361
Corona 
Cero 
0.0°
33cl x 24 VP 

1460
Brewdog 
Punk IPA 
Alcool free  
0.49°
33cl x 12 VP 

2995
La Chouffe 
Sans Alcool 
0.4°
33cl x 24 VC 

0.5°

SANS ALCOOL

0.4°

SANS ALCOOL

3+1
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EN JANVIER

6450 Schorle Pomme Piquante Bio 
6451 Schorle Rhubarbe Pimpante Bio
6456 Schorle Citron Menthe Bio 
6452 Schorle Citron Fringant Gingembre Bio 
6453 Schorle Orange Affriolante Bio 

6457 Schorle Thé Chai L’Extravagant Bio 
6454 Schorle Cassis Truculent Bio
6458 Schorle Groseille Chatoyante Bio

33cl x 12 VP 

GRATUITÉ SUR
SCHORLE  

CITRON FRINGANT  
GINGEMBRE

PA
NACHAGE POSSIBLE

6+1

SOFTS

RETROUVEZ NOS 
OUTILS D’AIDE  

À LA VENTE

JUS

HORS PAGO ORANGE
4+1

7+2

10+3 5437
 Pago Pommes 
Pressées
20cl x 12 VC 

5439
 Pago Cocktail 
Tropical Abc 
20cl x 12 VC 

5433
 Pago Boisson 
Ace
20cl x 12 VC 

5436
Pago Nect 
Abricot 
20cl x 12 VC 

5438
Pago Oranges
Pressées 
20cl x 12 VC 

5434
Pago Ananas 
Abc 
20cl x 12 VC 

FOOD

8192
Petites Galettes 
Nature St Michel 
x400

PRIX CHOC

0,06€HT
LA PIÈCE

Soit 21,50€HT
la boîte

8106
Mix Crackers &
Bretzels Croco 

750g x 4 sachets

PRIX CHOC

4,10€HT
LE SACHET
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EN JANVIER
SPIRITUEUX

9025
Rhum Bacardi 
Carta Blanca
37,5°
70cl

9737
Martini
Sans alcool
Floreale
0,3°
75cl

9736
Martini 
Sans alcool 
Vibrante
0,45°
75cl

9746
Rhum Bacardi 
Carta Oro
37,5°
70cl

Porto RicoPorto Rico

0.5°

SANS ALCOOL

0.3°

SANS ALCOOL

ItalieItalie

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

5+1

6381
Crodino 
Biondo 
Sans alcool
17,5cl x 24

Italie

REMISE AU COL

2,70€
HT

747481
Whisky 
Rozelieures 
Origine 40°
70cl

France

3+13+1

5+1

5+1

5+1

741503
Rhum Agricole 
Negrita 
40° 
100cl

France

9466
Whisky 
Ballantine's 
Finest 40°
70cl

Ecosse France

704326
Suze 
Tonic 0°
25cl x 24

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

France

9798
Gin 
Citadelle 
44°
70cl

9604
Vodka 
Absolut Blue
40°
70cl

Suède
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EN JANVIER

VENTES À EMPORTER

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

1354
Peppy Spice 
Artonic 
0°
70cl

1348
Glowing Swing 
Artonic 
0°
70cl

1356
Bitter 
Artonic 
0°
70cl

1349
Fresh Bloom 
Artonic 
0°
70cl

1353
Verjus 
Artonic 
0°
75cl

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

FranceFrance France

France
France

1220
PET Evian
150cl x6

705666
PET Volvic Juicy
Fraise
50cl x12

1238
PET Volvic Zest
Citron
50cl x12

3+1 3+1

4+1

1230
PET Badoit 
Verte
50cl x30

1232
PET 
Badoit Rouge
100cl x6

2+1

3+1

SPIRITUEUX
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EN FÉVRIER
VINS

2  
740592
AOP Muscadet  
Sèvre-et-Maine  
Sur Lie 
Henry De Velter
75cl

1  
8376
Champagne
Cuvée Spéciale 
Bollinger
75cl

1  
9748
Champagne Brut 
Mercier
75cl

1  
1369
Champagne
Brut Majeur 
Ayala
75cl

11+1

11+1

5+1

11+1

11

2

1

6

9 10 12

13

8

43

7

5 1  Champagne
2  Vallée de la Loire
3  Bourgogne

4  Jura
5  Alsace
6  Bordeaux

7  Beaujolais
8  Savoie
9  Sud-Ouest

10  Languedoc Roussillon
11  Vallée du Rhône
12  Provence

13  Corse

SAINT-VALENTINSAINT-VALENTIN
OFFRES PROMOS

D U  0 1  A U  1 4  F E V R I E R  2 0 2 5

11+1

 VILLA
CHAMBRE
D’AMOUR

IGP Gascogne

AOP Beaujolais

LA ROSE
POURPRE

11+1
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EN FÉVRIER

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

1050
Badoit Verte
100cl x 12 VC 

1170
Badoit Verte
50cl x 20 VC 

EAUX

6142
Coca Cola
Cherry
33cl x 24 VC 

6184
Coca Cola 
Sans Sucres
33cl x 24 VC 

SOFTS

PAS DE GRATUITÉ PAS DE GRATUITÉ

4 COCA-COLA CHERRY OU 
COCA-COLA SANS SUCRES 

= 1 FUZE TEA PÊCHE  
OU 1 FUZE TEA  

MENTHE CITRON VERT  
OFFERT

6305
Fuzetea 
Pêche Intense
25cl x 24 VC 

FOOD

8160 
Milka

Napolitains
x355

8022 
Chocolat Toblerone 
900g x4 (113 unités de 8 g par paquet)

PRIX CHOC

0,06€HT
LA PIÈCE

Soit 18,00€ HT
la boîte

PRIX CHOC

0,13€HT
LA PIÈCE

Soit 14,50€ HT
la boîte
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  Verre consigné

EN FÉVRIER
SPIRITUEUX

Italie Italie Italie Italie

9450
Martini 
Bianco
14,4°
100cl

9427
Martini 
Fiero
14,4°
100cl

9465
Martini 
Rosato
14,4°
100cl

9440
Martini 
Rosso
14,4°
100cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

9354
Get 27 Vert 
17.9°
100cl

9355
Get 27 Vert 
17.9°
70cl

France France France

3+1

3+1

5+1 5+1

5+1

9617
Gin Bombay 
Sapphire 
40°
70cl

Angleterre

9783
Liqueur 
St Germain 
20°
70cl

RE

MISE SUR FACTURE

4,00€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

2,40€
HT

10048
Bourbon  
Maker’s Mark 45°
70cl

Etats-unis

10144
Chambord  
16,5° 
70cl

France

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

9324
Gin Tanqueray
43,1°
70cl

Ecosse

3+1

9650
Whisky 
Clan Campbell
40°
70cl

Ecosse

9695
Vodka Poliakov 
Silver 37,5°
70cl

2+1

747827
Whisky Cutty 
Sark 40°
70cl

Ecosse

Pologne

Pologne

9688
Vodka 
Belvedere  
Pure Bio 
40°
70cl

5+1
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EN FÉVRIER
SPIRITUEUX

REMISE AU COL

2,50€
HT

REMISE AU COL

3,00€
HT

Etats-Unis

9637
Bourbon Four 
Roses 40°
70cl

5+1 5+1

9476
Ron Havana 
Club Anejo 
Especial
37,5°
70cl

9124
Rhum Havana 
Club 3 ans 37.5°
70cl

Cuba Cuba

9491
Whisky Aberlour 
10 ans Forest 40°
70cl

Ecosse

3+1

9110
Cointreau 40°
70cl

France

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

1354
Peppy Spice 
Artonic 
0°
70cl

1348
Glowing Swing 
Artonic 
0°
70cl

1356
Bitter 
Artonic 
0°
70cl

1349
Fresh Bloom 
Artonic 
0°
70cl

1353
Verjus 
Artonic 
0°
75cl

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

FranceFrance France

France
France
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EN FÉVRIER
VENTES À EMPORTER

1270
PET Badoit Verte
33cl x30

1231
PET Badoit Verte
100cl x6

3+1 3+1 3+1

1224
PET Volvic 
50cl x24

5+1

6039
PET Coca Cola
50cl x24

6284
PET Coca Cola 
Sans Sucres
50cl x12

6067
PET Coca Cola 
Cherry
50cl x12

6042
PET Fanta Orange
50cl x12

6041
PET Sprite 
50cl x12

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

6288
PET Fuzetea 
Pêche Intense
40cl x12

741730 
PET Tropico  
Orange Ananas
40cl x12
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ALPIC, DES PRODUITS BIO ET LOCAUX PAR HYBORD DISTRIBUTION

GAMME BIÈRE

EN FÛT

EN BOUTEILLE

16072  Alpic Cola Bio  
33cl VP x12

16173  Alpic Thé Bio  
33cl VP x12 

16172  Alpic Limo Bio 
33cl VP x12

12642  Alpic Blonde Bio 5°  
33cl VP x12 

12643  Alpic Blanche Bio 5°  
33cl VP x12 

12640  Alpic Ambrée Bio 7°  
33cl VP x12

2160  Fût Alpic Bio Blonde 5°  
30L 

Bière fine et légère. Son entrée 
en bouche sur le fruit frais suivie 
d’une douce amertume enchante-
ra les plus fins palais.

2162  Fût Alpic Bio Ambrée 7°  
20L 

Bière au caractère marqué. Sa lon-
gueur en bouche, et son amertume 
et le fumé ravissent les amateurs 
confirmés.

Bière au caractère marqué par les 
malts torréfiés, son amertume et ses 
notes de miel.

1152  Fût Alpic Bio IPA 6°  
20L 

La spécificité de cette IPA est tirée de sa 
fabrication, particulièrement complexe, 
où un houblonnage à cru est effectué afin 
de combler la volatilité des arômes lors 
de la phase d’ébullition et d’intensifier 
ses saveurs, au nez et à la dégustation. La 
sélection d’houblons provenant des États-
Unis offre des notes d’agrumes et promet 
un véritable voyage sensoriel.

GAMME SIROP

4002  Sirop Alpic Menthe  
4001  Sirop Alpic Grenadine  
4003  Sirop Alpic Citron Spe  

4004  Sirop Alpic Fraise  
4005  Sirop Alpic Pêche  
4006  Sirop Alpic Cassis 
  
1L x6 
Vendu uniquement en carton

GAMME SOFT

m
m

85
.0

0

mm170.00

CHANGE DE LOOK !
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Le Printemps
arrive ...

Faites pétiller votre
saison avec  notre
bière de Printemps !

Fraîcheur,
Conviviatlité, et

saveurs retrouvés !

Pensez à pré-commander vos Bières de Printemps auprès de
votre commercial !

Une bière légère pour célébrer les jours ensoleillés ...

A N I M A T I O N S  B I È R E S

2979
CARLSBERG 0°

0.0°

 BRASSERIES KRONENBOURG 

Fût de 20L
Rafraîchissante avec une bouchée hou-
blonnée croquante, la bière sans alcool 

Carlsberg 0.0 est tout ce que vous atten-
dez d’une Pilsner bien équilibrée.

2223
GRIMBERGEN DE PRINTEMPS 

5.5°

 BRASSERIES KRONENBOURG 

Fût de 20L
Bière fraîche et fruitée.  L’alliance de la fraîcheur 
et du fruité dans un brassin printanier finement 
pétillant. Bière au juste équilibre entre saveurs 

sucrées, fine amertume et légère note d’acidité. 
Des arômes de fruits à dominante de pomme se 

mêlent aux notes plus subtiles d’épices.

2162
ALPIC AMBRÉE BIO

7°

ALPIC

Fût de 20L

Bière Ambrée de 
caractère grâce aux 
malts légèrement 

torréfié.
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04 50 02 00 95
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