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COMMENGONS LANNEE
DU BON PIED!

Cheres Clientes, Chers Clients,

Et voila que nous sommes déja
en 2024 ! Les fétes sont a pré-
sent derriere nous et il est
grand temps de se lancer dans
les projets de cette nouvelle an-
née. Nous vous la souhaitons
d'ailleurs excellente, porteuse
de succes et de bonheur.

Elle sera forcément placée sous
le signe du sport (en particulier
pour les Franciliens !), avec I'évé-
nement international tant atten-
du : la tenue des Jeux Olym-
piques d'été de 2024. Depuis le
temps que le projet se prépare,
I'enthousiasme est forcément a
son comble!

Nous espérons que nos athlétes
porteront haut nos couleurs et
que les clients seront nombreux
a venir célébrer I'esprit sportif
dans vos établissements.

Mais avant ce grand ren-
dez-vous, nul doute que les jolies
surprises et les bons moments
seront nombreux ! Nous serons
toujours a vos cotés pour vous
aider a les créer.

Une nouvelle fois, tres bonne an-
née 2024 !

Agenda

JANVIER

12 & 13 Trail le Bélier Blanc

La Clusaz

FEVRIER

01 & 04 SkiAlpin Coupe du Monde Homme

Chamonix

05 & 09 LCZ Freestyle Week

La Clusaz

1 3 Carnaval La Clusaz
et Grand Bornand
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LE MOT DU DIRECTEUR

Régis
LELEUX

DIRECTEUR
GENERAL

Il n'y a pas de moment mieux choisi pour
remercier nos clients de la confiance qu'ils

nous ont accordé cette année encore.

Je tiens a vous remercier de votre fidélité
et de votre engagement envers la société

Caves du Mont.

Je profite également de cette période pour
remercier tous les collaboratrices/collabo-
rateurs de la société Caves du Mont pour

leur solidarité, leur réactivité, leur capacité

d’adaptation et leur implication profession-

nelle.
Clte nous : Je vous souhaite, a toutes et tous, mes
veeux de succes et de bonheur ainsi qu'une
Une boisson : excellente année 2024.
le vin

Une activité :

Bénévolat association sportive Caves du Mont
en 3 mots :

Un endroit ou tu aimes aller : .S 1 d - t e
Restaurant, stade de rugby, a la montagne olidarite

« Adaptation

Une musique préférée : e C - € 1 .
Toutes les musiques a l'exception du RAP onvivialite
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PORTRAIT

Domaine Vullien

UNE HISTOIRE DE FAMILLE

Notre Domaine est situé au coeur de la Combe
de Savoie entre Chambéry et Albertville, a 300
metres d'altitude, aux pieds des plus belles mon-
tagnes et stations de sports d’hiver et d’été du
monde (Courchevel, Méribel, Tignes, Val d'Isére,
Les Menuires, Val Thorens...).

Les 38 hectares de vigne de notre domaine sont
orientés plein sud en coteaux, aux pieds du
contrefort du Massif des Bauges entre Fréterive
et Montméllian. Nos vignes poussent dans un
sol d’éboulis calcaire, un terroir de prédilection
pour nos différents cépages ou les blancs et les
rouges se cotoient harmonieusement. La diver-
sité du terroir et des cépages de notre domaine
permet de satisfaire les plus fins palais.

Fils et petit fils de vignerons Savoyards, Jean
Vullien créa sa propre exploitation en 1973 avec
Jeannine, son épouse. Leurs deux fils David et
Olivier, les rejoignent en 1998 et 1999 avec au-
tant de promesses pour l'avenir en gardant la
richesse du passé. David et Olivier dirigent dé-
sormais l'exploitation qui compte aujourd’hui 38
ha. IIs sont guidés par la passion pour la Vigne

et le Vin transmise par leur pére Jean, qui par-
tage avec sa famille son bonheur croissant.

En plus de 40 ans d'histoire, le domaine a su
créer des vins d'Exception qui résument a eux
seuls l'esprit des Valeurs traditionnelles aux-
quelles il reste attaché.

DANS LA PLUS PURE
TRADITION

Dans la droite lignée de leurs parents, David
et Olivier Vullien ont repris l'exploitation des
vignes du domaine. IIs ont a coeur de préser-
ver l'esprit et la passion transmis par Jean et
Jeannine en élevant leur vin dans la plus pure
tradition.

Les vins du Domaine Vullien délivrent a ceux
qui les dégustent un doux sentiment d'exclusi-
vité tout en légereté, fraicheur et délicatesse. Un
caractére unique maintes fois récompensé.

Notre exploitation :

En cépages blancs

. JACQUERE
3.5 HECTARES

« CHARDONNAY
5.50 HECTARES

. ALTESSE (ROUSSETTE)
5 HECTARES

« ROUSSANNE (CHIGNIN-BERGERON)
9 HECTARES

En cépages rouges

« GAMAY
3 HECTARES
« PINOT NOIR
4.50 HECTARES
+ MONDEUSE

7.50 HECTARES




NOUVEAUTES
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p LE PRINCE §

1151
JUS DE POMME EPICES A DEGUSTER CHAUDOU FROID

Ingrédients : Pomme, cannelle, gingembre, étoile de badiane,
citron, clou de girofle, vanille
BIB 5L

HMﬂmE .

l ’ e petillame

Tl

1165
MENTHE
PASTILLE
24°
1L

=

LART DE PRENDRE SON TEMPS®
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EN JANVIER

COUP DE CEUR

I L
.0

AOP LA CLAPE
CHATEAU
’HOSPITALET

LA ROBE EST RUBIS BRILLANTE.
A SERVIR A 16°C AVEC UN CARRE D’AGNEAU LE NEZ' INTIENSE' ESY DOMINE
\ ) PAR LES AROMES D’EPICES ET
RgFtl;:q?:R A PLUME OU DES FROMAGES DE FRUI ROUGES FRAISE).
LA BOUCHE PRES‘kES
TANINS SOYEUX ET FINS SOULI-
GNANT LA FRAICHEUR FRUITEE

ACCORD METS ET VINS

& 5 -.aﬂ;ﬂ{;"i'."‘;_;
e RIRAND. b

]




[ Barconmy's )

4,10 €HrLABOITE,

741923 / 741927 / 741925

Infusion Baronny’s Verveine menthe Diamant
Thé Baronny's Ceylan Supérieur Diamant
Thé Baronny's Earl Grey Diamant

X25 sachets

21,50€ur

LE CARTON

8193
Petites Galettes

Pépites
X400 1,4KG

o ﬂ Q

y deds, 3048
i Cidre Doux VDR
mEEs  33dx24VCO

3041

Cidre Brut VDR
33clx24VC ©

dnr;'l':.- 3026
1"E: % Cidre doux

e cru breton VDR

R 75¢clx 12VC ©

3025
Cidre brut

cru breton VDR

75¢clx 12VC O

ECLR

749659
Cidre Doux Bolée

Armorique
27,5clx 18 VP

1170 1050

Badoit Verte
50cl x 20 VC ©

749674

Cidre Brut Bolée

Armorique
27,5¢I x 18 VP

Badoit Verte
100cl x 12 VC ©

1160
Evian

50cl x 20 VC ©

3033
Cidre Brut Bolée

Armorique
75¢l x 6 VP

FE

evian

1040

Evian
100cl x 12 VC ©
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EN JANVIER

L Asahi i
HEINEKEMN slj
*{':

2106 748639

Sl 33clx24VP 33clx12VP

BREWDOC
747578 1460
} 33cIx 12 VP

33clx 24 VP

Crlsbety

Group

2663

: |

33cI X 12 VP @ 27,5¢l x 12 VP
M r
: #




SPIRITUEUX

BACARDI

' ’ Italie

9737

' ’ Italie

9736

75cl

75cl

| = P:-' Ecosse ‘ el
’ 9610 9630 9035
il :anE l | Bai
Ci
e
—— 70cl

. GORDON'S|
o
I 'f - . * Angleterre .,‘_. Eoasse
I..ﬁ ’ “alls -
' 9321 9641
70cl
- 70cl
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SPIRITUEUX

i,
W

. '
L g
e L

c»\\“‘cw’?é‘,q Y
: & S
e« =
e Guba ‘ ’ France
9124 704326
Rhum Havana : Suze Tonic 0°
Club 3 ans 37.5° : T 25cix24
70cl : A
c : ‘Sﬂ 1
k S AL
I C)@* COO(
m .-- r
-
L, G e

‘ ’ France

. Japon
911-0 741557
Co!ntreau Whisky Japonais
;l(?cl Yamazakura Blended
40%
70cl

'; — 1232

Pet Badoit Verte : 7 Pet Badoit Rouge
50cl x30 : 100cl x6
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COUP DE CEUR

VINS

1149

IGP
MEDITERRANEE
FRISSON

UN ROSE A LA FOIS LEGER ET SOUPLE
LAISSANT S’ECHAPPER UNE AGREABLE
SENSATION SUCREE ET UN BEAU FRUIT.

ROBE ROSE, REFLETS ORANGES. NEZ DE
PETITS FRUITS FRAIS (CERISE, CASSIS,
MORE & FRAISE). BOUCHE LEGERE ET
SOUPLE, FRUITEE ET ELEGANTE MAR-
QUEE PAR LES FRUITS ROUGES FRAIS
AVEC UNE POINTE SUCREE.

ACCORD METS ET VINS

A SERVIR A 9-10°C AVEC VIANDES BLANCHES
GRILLEES, COUSCOUS & TAJINES, CUISINE
INDIENNE, MELANGES SALES, LEGUMES CRUS.
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21,50€ur

LE CARTON

1022 1001
Thonon Vals
75¢l x12 VP 75¢l x12 VP

==

i T T, il Dl Tl i Ty

8193

Petites Galettes

Pépites

X400 1,4KG 1242
Perrier
fines bulles

50cl x20 VC ©

(Baronny's )

T

741923 / 741927 / 741925

Infusion Baronny’s Verveine menthe Diamant
Thé Baronny's Ceylan Supérieur Diamant
Thé Baronny's Earl Grey Diamant

4,10 € HrLABOITE,

X25 sachets
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EN FEVRIER

I

. "

(B (W
= =

5410 5405 5455

Paga z'i} (&

il G

5440 5420

v(,\I\MEE Pos&/ 20¢l X 12 VP 20l X 12 VP 20cI X 12 VP 20cI X 12 VP 20l X 12 VP 20l X 12 VP
)

I\ 2

= s )
8 1
pago A " pago
‘. L 4 r*__-_ i
3 ) |5 3
5460 5450 5410 5430 5435
20cl X 12 VP
20cI X 12 VP 20cI X 12 VP 20cI X 12 VP
20cI X 12 VP
as
WL AL
2534 2603 2604 2609
33cI X 12 VP 33cIX 12 VP 33cI X 12 VP 33cIX 12 VP 33cI X 12 VP
20 souTEILLES =
ACHETEES
= i
4 souTEILLES
OFFERTES
Ty 3. i "
i [
+3 »
E ="y

2757 2801 740394 740395 740590

33clX 12 VP 33clX12 VP 33clX12VP 33clX 12 VP 33clX12VP
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EN

SPIRITUEUX

BACARDI @ @

G Porto Rico !t{:‘nui G Porto Rico

G Porto Rico

9842 s 9025 9746

Ron Bacardi ‘eodhons Rhum Bacardi Rhum Bacardi

Anejo Cuatro 5 Carta Blanca Carta Oro
37,5°

40° PR s

‘ 'France ‘ ’France

9354 9355

Get 27 Vert Get 27 Vert
17.9° 17.9°

100cl 70cl

&l L3

‘ ’ France : : Angleterre
Al 14

9783 9617

Liqueur Gin Bombay

St Germain Sapphire

20° 40°

70cl 70cl

‘ ’ France

10144

Chambord 16,5%
70cl
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SPIRITUEUX

21

ACHETEES

+

3 OFFERTES

-IE'|III :"'""""'""W I':'l Ecosse

9324
27,5¢cl x 24 u 70cl

. 2
= _ 4 E
Ccosse

9353

70cl

BV EDERE 9688 9527 9477 9530

: WHITE HY 'ﬂ ___I ok 1

70¢l 70cl : - ;
'l 70cl j 70cl

i
w : = Suede P.'l Ecosse P:-' Ecosse
" wn g e 9604 9466 9491
70cl
TRk 70cl 70cl
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SPIRITUEUX

Lo rrvcar finiguiciss

‘ ’ France

741503

100cl

70cl

70cl 70cl
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ALPIC

33CL - VP

Elaboré avec des extraits
naturels de plantes, dont
la noix de cola, ses fines
bulles [égérement sucrées
et citronnées aux notes de
caramel font pétiller les yeux
des petits et des grands, des
golters aux cocktails. Un
cola alternatif et 1égérement
transgressif qui fait fusion-
ner le meilleur des alpes et
de I'Amérique.

NOTRE GAMME DE SOFT ALPIC EST

6173

ALPIC
TEA

33CL - VP

Né de I'infusion de feuilles
entieres de thé noir et
de thé noir Darjeeling, a
laquelle s'ajoute une juste
et [égere dose de sucre
de canne BIO. Parfumé au
citron et relevé d'une pointe
de menthe qui lui apporte
ses notes rafraichissantes,
renforcées par I'eau des
Alpes.

6172

ALPIC
LIMO

33CL - VP

De I'eau des Alpes, du
sucre de canne BIO en juste
quantité et cette myriade de
bulles [égeres qui fait fré-
tiller les papilles a chaque

gorgée. |déale a consommer
nature mais parfaite pour
des panachés avec nos
bieres BIO.

P17/
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BIERES REGIONALES >
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GALIBIER

MOUNTEAITN BREWERS
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749725

5,2°
GEYER

Fiit de 20L
Une explosion fruitée en bouche.
C’est une biere blanche non
conventionnelle. Bloody Weizen
prend de ce qu'il y a de meilleur
des recettes de bieres blanches
tout en mixant son style avec
modernité des godts fruités des
IPA. Nous avons intégré une
grosse dose d'orange sanguine
et des houblons fruités pour
booster toutes les saveurs des
fruits. Cette biere est trouble
et non filtrée alliant tradition et
modernité.

<
|

Il 4

2198

50
GALIBIER

Fat de 20L
Avalanche, c’est une biére
blanche légére de style He-
feweizen (wheat Beer/biére
blanche), d'inspiration alle-
mande. Un nez sur le pain

blanc et les céréales, aux notes
fraiches d'agrumes.

.\HH.

| POLAR MORKEYS |
- CHATRMAN
1%
749645 2241
5,4° 6°
GEYER GEYER
Fit de 20L Fit de 20L

Biere de type New England
IPA, non filtree, 5.4 % alc. vol,
brassee avec les houblons
Motueka, Mozaic et Citra. Sans
I'amertume des houblons de
certaines IPA, mais avec un
arome fruite de fruits tropicaux,
ainsi qu’une note de rhubarbe et
de fleur de sureau.

<
\

Aussi surprenante que de croiser
des singes en milieu polaire, cette
IPA ravira tous les amateurs fan de
découverte de nouveaux horizons !

Composée de 5 malts et 5 hou-
blons différents, cette biere aux
aromes fruités et au golt d’agru-
mes s'accompagne d’une belle
amertume. Sa robe ambrée offre a
la dégustation d'intenses aromes
houblonnés.

4
i

PAIX DIEU

2755

10°
CAULIER

Fat de 20L
Elle présente une robe blond
foncé avec une mousse
blanche copieuse et cré-
meuse. Au nez, elle propose
des senteurs épicées, fruitées
et de levures. En bouche, elle
dévoile des saveurs fruitées
et houblonnées.

<
i

68

2197 2196
6° 5,2°
GALIBIER GALIBIER
Fit de 20L Fit de 20L

Une IPA intense et généreuse. Un nez porté sur
le fruit, gorgé d’'orange sucrée, d'agrumes et de
fruits tropicaux, souligné par de savoureuses
notes d'aiguilles de Pin. Le tout, bien ancré et
équilibré sur de belles notes maltées. Portée
sur le houblon et 'amertume, son style IPA est
bien défini, vous ne passerez pas a co6té !

Une biére blonde au style
Lager, tout en simplicité, aux
notes maltées, a I'amertume

|égere et fruitée.



INSCRIVEZ-VOUS SUR

UNE SEULE
PLATEFORME
POURTOUT |,
CONTROLER
\ ENUNCLIC ¢

........

- “-.--

RAPPROCHEZ-VOUS
DE VOTRE COMMERCIAL

UN CATALOGUE DE TOUS NOS PRODUITS
TOUTES NOS OFFRES PROMOTIONNELLES
UN OUTIL POUR PREPARER ET PASSER VOS COMMANDES

> Adresse Adresse www.caves-du-mont.fr
ZA Les lles 220 Avenue de Savoie o
241 Rte des Méandres 74130 BONNEVILLE [m]z i [u]
74230 LA BALME DE THUY Y :
Téléphone Téléphone E
04 50 02 00 95 04 50 97 22 93

Mail Mail
infocontact@cavesdumont.com cdmarve@cavesdumont.com
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