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PORTRAIT

Raconte nous...

Ton parcours:

Mon entrée aux Caves du Mont était de base
un simple job d'été, cela fait maintenant 1 an
et demi que je suis formé sur de nombreuses
taches diverses et variées pour étre le plus
polyvalent possible, en temps que livreur et
préparateur...

Tes missions au quotidien :

Ma mission principale est de préparer les com-
mandes des clients ainsi que de réceptionner
la marchandise, la controler et la ranger Parfois
il m'arrive de recevoir des clients a I'entrepot
pour leurs donner les produits qu'ils viennent
acheter sur place et si besoin je pars en livrai-
son sur la vallée des Aravis.

Les avantages du métiers :

Ce travail n'est pas monotone car chaque
journée est différente C'est aussi la diversités
des lieux et des événements Soirée musicale,
Biathlon...)!

Les inconvénients:

Ce métier reste tout de méme assez physique,
intense et les aléas de la météos car nous
sommes souvent a I'extérieur
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Evan

Ce qui te motive a te lever tous les matins et
venir travailler :

Un bon esprit d'équipe, de bons collegues et
une ambiance !

CAVES DU MONT en 3 mots:
Chevronné, Délirant, Minutieux.

Le meilleur moment de la journée

Quand on se retrouve tous ensemble a la fin de
la journée autour d'un petit verre entre colle-
gues.

Cite nous...

Une boisson:
Rhum Captain Morgan .

Une activité:
Balade avec mon chien.

Un endroit ou tu aimes aller :
Salle de sport.

Une musique préférée :
Ninho Jefe.

PREPARATEUR
DE COMMMANDE

METIER A LHONNEUR
AGENT LOGISTIQUE
PREPARATEUR

Sa principale mission est d'assu-
rer la préparation des commandes
destinées a la livraison chez le
client.

Alaide des documents ou outils
nécessaires, il réalise le préleve-
ment des produits au sein de I
entrepot pour les amener sur la
zone de préparation.

Il vérifie la bonne affectation des
produits et assure le pointage des
produits préparés.

Il participe au rangement des
marchandises dans les zones de
picking et au rangement des
emballages dans les zones dé-
diées.

Elle (il) est par sa rigueur un des
maillon important de la satisfac-
tion client.
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NOUVEAUTES

LA BRASSERIE ARTISANALE DE SABAUDIA (BAS)
PRESENTE SA DERNIERE NEE : LA GENEP

Tony, responsable de la brasserie
continue ses innovations.

Aprés la Série Limitée de cet été La
Rouge, il récidive avec la création de
«La Genép ».

Depuis longtemps, la brasserie cher-
chait la recette pour faire une bois-
son maltée au parfum de la liqueur
emblématique de la région, le Gené-
pi. C'est chose faite, la « Genep » est
née. C'est une boisson alcoolisée a b, 2987
base de biere, élaborée avec du malt BAS «LASOGENEP»
d'orge et des aromes naturels de
génépi. - | 'SABAUDIA
Fat de 20L

Fidele a ses valeurs, cette
boisson est élaborée dans

le respect de I'environne-
ment en réduisant au plus

prés la consommation
d’eau et d’énergie, avec des
aromes naturels et du malt
d'orge francais
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L’EXPLRATEUR
DU GOUT

10210 <&

LES COCKTAILS DU MOIS e 00

LE FOEHN

Ingrédients
4c] Brick Gin Verre
2cl jus de citron jaune Tumbler

2cl de miel de montagne
Jus de cramberry , Réalisation

Glagons Au verre R Brick Gin

Garniture v
Fruits rouges o

: A Y W0Eal 49% i
Recette
Versez Brick Gin, le jus de citron, le miel,
le jus de cramberry et les glagons dans un
verre tumbler, puis mélangez.

Décorez avec des fruits rouges.

10213
Wh 0Old Tullymet
40°

LE TIRE-FESSES

Verre @ Ingrédients
Old fashioned 4c]l de Old Tullymet

AN 1cl de meil de montagne
Réalisation ‘ 4 épices
Au shaker ’ 1 cl de sirop de gingembre

\§ Top de cidre

Glagons

Garniture
Tranche de pomme

Recette
Versez Old Tullymet, le miel, les épices, le sirop et les
glagcons dans un shaker, puis secouez 30 secondes.

Versez dans un verre old fashioned
Complétez avec le cidre
Décorez d'une tranche de pomme.
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EN
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NOS BIERES CRAFT DU MOMENT
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PAULA

2369
PAULANER HEFE
WEISSBER
5,5°

Fiit de 20L

La Hefe-Weissbier de Pau-

laner sait surprendre avec
ses aromes de céréales fu-
mées, provenant au moins a
50 % du blé qui la compose.
Non filtrée, cette biere peut

sembler trouble, mais sa
mousse est de belle tenue,
avec une couleur jaune or,

et des notes acidulées de

fruits.

VAL
AFFLIGEM BLANCHE
4,8°

Fiit de 20L
A la robe jaune pale,
Affligem Blanche offre au
nez des notes d'agrumes
et un fond malté épicé.
En bouche, ces notes
apportent un go(t acidulé
subtilement fruité. Affligem
Blanche est une biére ra-
fraichissante alliant le goQt
Iéger d’une biere blanche
et le caractére d’'une biére
d’abbaye.
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12302
NEPO TROPICAL NEIPA
6,8°

Fit de 20L
Fine mousse légere et
onctueuse, ce cocktail de
fruits exotiques surprend
par son aromatique natu-
relle et une exceptionnelle
rondeur en bouche, trouble
(hazy) par dé- finition, un
vrai délice tropical qui est
apprécié par les amateurs
de bieres spéciales, tout
comme celles et ceux qui
les découvrent.
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2975

GALLIA WESTIPA

60

33cl x24
Une biere IPA qui parle
d’agrumes, d’herbes
fraiches et d'aiguilles de
pins. Le secret c'est beau-
coup de houblons pour une
belle longueur en bouche.

749645
ANARKIST NEW ENGLAND
5,5°

Fiit de 20L

Biere de type New England

IPA, non filtree, 5.4 % alc.

vol, brassee avec les hou-
blons Motueka, Mozaic et
Citra. Sans I'amertume des
houblons de certaines IPA,
mais avec un arome fruite

de fruits tropicaux, ainsi
qu’une note de rhubarbe et

fleurs de sureau.

:‘ : . \\)

2976
GALLIA FOLLAMOUR BIO
5;5°

33cl x12
Elle dévoile une robe jaune
et dorée surmontée d'une
fine mousse blanche tres
Iégere. Au nez, elle dé-
voile des aromes de malt,
d’'herbes et de miel. En
bouche, lelle posséde des
saveurs de malt, de hou-
blon, d’herbes et d'agrumes.
Subtilement amere, elle
mene vers une finale douce
et houblonnée.

g
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2969

CORONA
4,5°

Fiit de 30L
Corona est une biére blonde d'ori-
gine mexicaine brassée avec 100%
d’ingrédients d'origine naturelle :
eau, orge, mais, houblon et c'est
tout ! Bien connue pour sa bouteille
iconique, c’est une blonde au got
délicat et a la robe dorée. Trés
rafraichissante, elle se savoure
couronnée d’'un quartier de citron
vert pour relever naturellement
ses aromes ! Elle offre au nez des
aromes de malts et de citron et
des saveurs assez similaires. Une
Iégere amertume se développe sur
la fin de bouche.

2974
GALLIA SESSION IPA
4,3°

33cl x24

Une fraicheur presque tro-
picale, des ardbmes de fruits

exotiques et une franche

amertume typique d'une
IPA. Le secret de cette biere
: notre sélection de malts et

houblons.
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6072

ALPIC

33CL - VP

Elaboré avec des extraits
naturels de plantes, dont
la noix de cola, ses fines
bulles légerement sucrées
et citronnées aux notes de
caramel font pétiller les yeux
des petits et des grands, des
golters aux cocktails. Un
cola alternatif et [égerement
transgressif qui fait fusion-
ner le meilleur des alpes et
de I'Amérique.

NOTRE GAMME

6173

ALPIC
TEA

33CL - VP

Né de l'infusion de feuilles
entieres de thé noir et
de thé noir Darjeeling, 4
laquelle s'ajoute une juste
et [égere dose de sucre
de canne BIO. Parfumé au

citron et relevé d'une pointe
de menthe qui lui apporte
ses notes rafraichissantes,
renforcées par I'eau des

Alpes.

[TLLELN
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6172

ALPIC
LIMO

33CL - VP

De I'eau des Alpes, du
sucre de canne BIO en juste
quantité et cette myriade de
bulles légeres qui fait fré-
tiller les papilles a chaque
gorgée. Idéale a consommer
nature mais parfaite pour

des panachés avec nos

bieres BIO.

DE SOFT ALPIC EST
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Pastis
Whisky Rhum Bitter
Vodka Apéritif Absinthe
i Gin liqueur Geist
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INSCRIVEZ-VOUS SUR

UNE SEULE
PLATEFORME

POUR TOUT

| CONTROLER

----------------------
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RAPPROCHEZ-VOUS
DE VOTRE COMMERCIAL

UN CATALOGUE DE TOUS NOS PRODUITS
TOUTES NOS OFFRES PROMOTIONNELLES
UN OUTIL POUR PREPARER ET PASSER VOS COMMANDES

> Adresse Adresse www.caves-du-mont.fr
ZA Les lles 220 Avenue de Savoie o
241 Rte des Méandres 74130 BONNEVILLE [m]z i [u]
74230 LA BALME DE THUY Y :
Téléphone Téléphone E
04 50 02 00 95 04 50 97 22 93

Mail Mail
infocontact@cavesdumont.com cdmarve@cavesdumont.com
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